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Завтрак для 1-4 классов (168.27) *

268/2015 ьиточки мясные с маслом 95-: 14,81- 16,88 12,83 ’ 265,20 запеканиеговядина с/м, лук репчатый, масло растительноегмасло сливочное, соль, хлеб пшеничный) ..
'309/2015 Макаронные изделия отварные '160. .. 5.51 4,51 ’ 26,44. 1'68,45 варка'макаронные изоелия, масло сливочное, соль) '

376/2Q15 Чаи с сахаром ' 200/15 f -0,07 0,02 15,00 60,00. варка .сахар, чай весовой черный) .
338/2015 Яблоки свежие 100 ' : 0,40- 0,40 9,80 47,00 ' ■ нет >

IUUI 
31805- 
ям

Хлеб пшеничный . . < .'-■30 2,37 - 0,33 ' 14,49 70,50 нет
Хлеб ржано-пшеничный . 20' '= 1,48 .0,32 ' 8,42’.. ' 42,90 нет
Итого: . ' 24.59 22,46. 86,98 654,05

Завтрак для 5-11 классов (247.86) «
268/2015 Ьиточки мясные с маслом 110 16,50 22,20 14,32 326,00 запекание

(говяоина:с/м, лук репчатый, масло. растительное, масло сливочное, соль, хлеб пшеничный)

.309/20-15 Макаронные изделия отварные ' 180 - 6,61 £,'41. 31.73 ” ■ £!02,14 варка'/макаронныеизоелия; масло сливочное, соль) ■,

376/2015 Чай с сахаром 200/15 0,07 0,02 ■ 15,00 60,00 - 
■ ,.1;

варка •
(сахар, чаи весовой черный) , - ;

338/2015 Яблоки свежие 100 ■ 0,40 .0,40 : . 9,80 ■ .47,00 н ет ,
1 ииг
31805-. '
7П1Я

Хлеб пшеничный 2/20 - : 3,60- 0,40 19,32 '94,00. нет .

Хлеб ржано-пшеничный 20 « 1,43 ■ 0,32 ■ 8,42 42,90 ' ' нет

Итого: 28,61, 28,75 98,59 772,04

Обед ДЛЯ1-4 классов (252.44)
39/2007

Салат Школьный
60 0,87 ■ 5,06 4,07 65,52 . варка(аорошек:зелешйконсервиро^ныАз^рвтщл1Ый1^слорерфип^льное:оаурцы 

консервированные, свекла,.соль} _ ..

104/2017
Суп картофельный с мясными фрикадельками

250 6,95 2,78 15,38’ 106,00 - варка’(говядина с/м; картофель свежий, лавровый лист, лук репчатый, масло растительное, морковь, 
солы-томатная паста, яичный порошок) ’ ' ■

293/201? Птица жареная 90 . 26,67 19,33’ 0,20 281,95 запекание
<иасло.растительное,-.окорочка куриные с/м, сметана) , •

'302/2015 Каша рисовая рассыпчатая 150' 3,58 А’77 . 39,30 . 214,50 ' . варка
(крупа.рисовая;:мзсло сливочное, соль) . ■

’349/2015 Компот из смеси сухофруктов 200 , / 0,66- 0,09' 27,02 ■ l'l2;86 . варка
(кислоталимонная,-сахар,-сухофрукты)

i uui 

31805- 
961Я

Хлебпшеничный 45/ 3,56 - 0,45 - 21,74 , нет

Хлеб ржано-пшеничный 20 1‘,43 0,32 8,42 . 42,90" Het;

Итого; 43,73 32,80 116,12 $29,47

Обед для 5-11 классов (272.13) * ' г

39/2Q07.
Салат Школьный

■- 100 1,46 . .6,48 ‘ 6,78 ; ■ 1О0£2- 'варка -(жфбшакзеленыйжансереированный, лукрепчатый, масло растительное, оеурцы - < ,
консервированные, свекла, соль) ._ . - .

104/2017
Суп картофельный с мясными фрикадельками

: 260 6,95 ’ 2,78 15,38 106,00 варка(fUBwufl jiyK (мнчыиыи, Маими puujiwwjiMuv, мирвивв,
солы томатная паста, яичный порошок) - х ’ * . • ■ ;

293/2017 Птица жареная. : 100 -' 29,64 21,47 0;22 313,26 запекание
/масло растительное; окорочкакуриныв с/м, сметана) ■ •. :

302/2015 Каша рисовая рассыпчатая . 180 ' 4,30 / 5,72 . 47,16 Й7.40 •варка
(крупарисовая, масло сливочное, соль)

' 349/2015 Компот из смеси сухофруктов 200 0,66 0,09 , 27,02. ' 112i86 -варка-
йсислоп)а:лимоннвя:;сахвр;^хофрукты)'' ~.- .

; ACHJ1 
31305г 
9П18 .

Хлеб пшеничный ' 2/30. 4,74. 0,67 28,98 141,00 1 нрГ’

Хлеб ржано-пшеничный 2/29 2,86 ' 0,63' 16,83 05,80- нет

Итого: ’ 50,60. 39,84 142,37 1425,93

Полдник ДЛЯ 1-4 классов (55.09) ■| ■ \ -

' ф Печенье 100' 7,60 ' 18,00 66,00 461,00 нет

386/2007 Коктейль молочный 200 ' 6,20 ■ ' 5,00 £1,60.
' г

нет
(кокпюйлб:Молачныб«1к»о>■■ ■ -■< • ' . - Z
Итого: - 1з;8б , 23,00 . 87,60 461,00

Полдник для 5-11 классов (55.09)
ф Печенье 150. 11,40 27,00 ' 99,00 ■ 691,50 • «ет ;

386/2007 Коктейль молочный \ . ' 200: .6,20 5,00 21,60 нет

Итого: 17.6Q 32,00 120jBO ' 691,50*

Приятногоашгегита!
Инженер-технолог: _________ -

Ведущий специалист отдела бухгалтерий: г-

Заведующий производством: ■

ВСВ Сороковикова 
t ■ - ’
;  К.А Федорова
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